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Regolamento sull’esposizione
Qualita dei prodotti esposti

Fedele alla propria filascfia, Slow Food Deutschland definisce b= caratteristiche e sviluppa direttive sulla qualta degli alimenti, Tutto questis si rispecchia nel
regolamento sulfssposizions per il Salone det Buon Guste, owere |a frera Slow Food, Tale regolaments da indizazioni relative a ingredient e additivi, pradot
susiliar e meted: di produzione, consentiti o mena per | prodat esposti in fiera. Lo swluppe di gueste direttive legate alla qualit & un processo vive in cul anche
wiol, in quanto espositon, potrete dire la vostra nei nostri workshop. Lobistive di questo progetto & quella di tracciare &z differenza ala produzione industriale »
guelis artigianale degli alimenti alla luce della filosofia Slow Food. La consaguenza? Anche le direttive relative alla qualits sono vive” & continuano & evolvers,
carmbilands cosl anche in funzipne dal gruppae di prodom. Chisdiama un'attanta lattura affinché d processo di ammissiones possa svolgoersi senza prablemi.

Art. 1 Disposizioni generali

Fedeli alle filosofla di Slew Foed Deutsehland, tutt gll alimenti, b= vivande = bevande olferti alla fiera sono preparat dagh stess espositon secondo |3 tradizione
artgigna, repetando lindneduelitd @ senza componenti di produzione industriale o standardizeati,

Tutti gli alimenti, le vivande e l= bevande prodott: da terzi par I'espositors o che si riferiscono & Avenditen terz vanno indicat con il nome e Pindirizzo del produttars
sul prodotte ovvero sul menu oppure nella stand.

Affinche Slow Food passa valutare la qualita, & necessario registrare tutti gh alimenti, | piatt & le bevande che verranne asposti indicandane inaltre le sastanze
contenute. Anche | prodaotti non alimentari (A, 3.13; 3.14) devona saddisfare | croteri stabiliti negll At 13; 3.14,

Tutti gli alimenti utilizzati alio stand a integraziona dell'offerta devono essere registrati e dichiarati & inaltre rispettare i criter desenti per aliment, vivande & bevande.
Tra questi s roordane, per esempio, pane da degustazione, olic o salse in cui intingere altr cibi, tatte, petit four nalle caffetterie, senape @ katchup per chi offre da
mangiare

| pradotti prontl sano preparazion alimenten che costituiscana un pasto complato & contengong gid it | companent di un paatto, comprese spezie & sale. Quast
pradots pranti possono eventualmente ssere consumat: direttamente o devone essere izcaldati o fatti bollire con scqua o brodo

Il presuppasto per Fammissione di prodotti pranti @ che le ricatta & | prodaotti rspatting il regolamento sull'sspasizione quindi I3 filosofla Slow Food. La trasparenza
dalla filiers & indispensabile.

| visitator® interni devone poter ordinare : piatti esposti pressa | produttare anche al di fuon delia fiera. | prodatti creati appositamente per la manifastazione & nan
pil disponibili con la medesima ricetts presso il produtiore devano sssere contrassegnati in modo appropsiats con ur'indicazrione apposits sul pradatta a allc
stand.

Per avitare rifiuti, non & consentito I'uso di calde e capsule ¢ cafié, pam monousa, posate e bicchien @i plagtica, Memmens la consagna di sacchetti di plastica &
cansentita

In caso di utilizzo conforme &l regolamento sull esposizione & ingredienti/additivi con potenziate Aschio di OGM, deve essere ezposto | cenificate arvn Ji DGM*
Per i produtton Bio valgono il regolamenta UE sui prodatti iologic & le lmmtazion da A 2. In cuesto caso il certificato Bio ve presantato al momanto delliscrizicne.

£ amnmesss la partecpatione soltents slle sriende che sspongono prodot conformi alla nomenclatera e al regolamenta sull'esposizione. In lines di arincipio,
l'espasitore & abbligato & garantire |l rispefto di tutte le indicazioni di legge valide relative a preduzione, carnmersio e indicazione dei prodaott) effests.

Art 2 Requisitl generall per | pradeott Art. 3.2 Carna: came cruda, specialith con salsicce, prosciutto,

Man ammess volatili, selvaggina

*  |lmitazicn: @ surrogati di alimenti Non ammessi (in aggiunta all'arcolo 2}

* |ngredienti e addiivi geneticameante modficat *  FProsciutto pressato

= Additei, aromi @ aromatizzanti di affumicatura *  Maturazione della came in fogl di alluminie

+ Delcificanti prodotti chimicamente, quali: *  Destrosic ne salum:
fruttosio, lattosio & maltadestrina - Maturﬂcmn-.- rapida tramite GDL per i prodotti a base di carne

+ Estratti di spezie & aromi in polvers A leccerione all'articalo 2]

Ammass . C i {E331, E 332, E 333) g fosfat {E 450), nanché salnitro & sale

=  Estratti di spazie @ aromi {incl. oli essantiali} derivant dalle piante da nitrato per salamaoia (E 250, E 251, E 2532) negli Insaccati & prosciutti
cui prendono nome & ottenuti esclusivamente da acqua o alcal tramite
distillazione, macerazione o spremitura. Alla registrazione £ necassario M 3.3 Pesce: PR frutti di mare, specialits gastronomiche a base di pesce

22 (i aggiunts allaricolo 2)

*  Maturazicne raplda frramide GDL per @ predott a base di pesce
(eccazione allartcolo 2)

* Acido benzoico (E 210) per granchi o preparati a base di granchi

presentare la relativa scheda dati degli estratt di spezie & aromi utilizzati.
» Dalcificanti proedoti chimicamente, guali,
glucosio, destrosio, Zuccharg invartito
= Come ingredienti che aumentano la densita: farina e amida di cereall,
amido di patate e tapioca, amido 4 mais e uova Art, 3.4 Prodott] lattlera-casesr
Fégm ammess (in aggiunta all'erticala 2}
*  Stagionatura in fogh di allurmimico
* Formaggi rivestiti con cers o plasticoat

Requisiti specific: ed eccezioni all'articolo 2 sono riportat ne: redat
gruppi di mercl allarticolo 3,

Art. 3 Particolarita per i gruppi di merci secondo P'elenco dei prodotti *  Utilizzo di lisozima
in aggiunta all'articolo 2 *  Destrosio nel prodott lattiem-cassar
. *  Trattamento defla crosta con natamicina (E235)

Art 31 F‘lm'E: cereali, pszu_dnf:l.'h!a!i [per H'_qumual' s=mi, pans, = Bummo prodote tramite inoculo di batter lattici
Ffm da farno, torte, dnl:‘_‘ bm_: pasta alimentare ®  Lafte alunga conservarians, late senza lattosio, late condensato
Ban @ lin dgg!"_"l‘lt.t allarticoio z._l *  Siern o latte, late in palvers
*  Miscete e prodotti chimio per dolsi per eslocizzare la fermentaziane, Ammess [nessuna eocedione all'articolo 2)

controllare | pori, rendere croccante, conservare, addensare la pasta

alimenlare & mentensre [omidits AL 3.5 Piante coltivate = semi
*  Prodattl da farse nen completamente realizzati & cotti nell’aziends iscrita Nan ammess {in agglunta all'artealo 2)
Aarmieis) (ecoezione all'aricola 2} »  Seminondi tips amozigotics
= Aganti ligvitanti tradizionali come bicarbonata di sedio (E 500) « F1lardi

in combinazions con scide lartarics (E 334) Arningsss messung eccezions sll'articolo 2)

»  Carbonati di ammanio (carbonato di ammanio (E 503), bicarbonato
di armmaonio (E 503]), potassa (carbonata di potassio E 501} & lievito
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Art. 3.4 Frutta @ verdura: frutta, verdura, leguminese, funghi, tartufi
+  Tartuh: indicare la denominazione latina della variets
Amrressi (nessuna eccezicns all'articolo 2)

Art, 3.7 Specialita gastronamiche: specialith gastranamiche,
speciality gastronomiche vegetariane/vegana, spezie, chutney,
senape. prodotti da spalmare

Man ammessi (vedere articalo 2)

Arrirnes [eocezione allarticala 2)

=  Rafano: solfi (E Z20-E 228)

Art 3.8 Ofi o aced

»  3li: il frantoio va dichisrato sul prodatio
Questa nan vele par gli ali d'aliva

Ammigss (nessuna eccezione all articclo 2)

Art. 3.9 Dolci: cioccolate, marmellate, confetture, gelatine,
predotti spalmakili alla frutta, miele, galato, dolel
Mon ammass: {in aggiurﬂa all'articala Fil
*  Mieli anonimi: l'apicoliors va dichiarato sul pradano
Ammizas [eccezions all’artieala 2)
= Per lemarmellate, confetture, gelating, prodott spalmabili
alfla frutta = chutney: pactina (E £40 a)
Fer cioccolato al latte: latte in polvere
*  Par cioccolato: emulsionante, leciting ds o
*  Poril gelato: gormma di guar, faring & semi di carrube

Art. 3.10 Bevande sleoliche: birrs, champagne, grappe, distillati, liquori

Art 3.10.7 Birra;

Nan ammessi (in aggiunta all'articalo 2)

*  Estratti del luppalo

¢ Qlio di luppolo

inessuna eccezions allaticola 2)
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Art 3.10.2 Ving: ving, vini spumantl

5ol vini prodotti da viticaltori che lavorana in vigneti & canting di
lara proprieta

Non arrnness [in aggiunta alfarmicolo 2)

Wini da raccalt che superanc 73 hitha

Vini pradottl t=amde disidratazions-efa riscaldamento del mosto
Vini aromatizzat tramite trucioli o pellet dilegno

Wini che provengur per meno del 75 % dalle cofrivazioni del viticobiors
Ammens [eccamone all'articals 2)

= Solfiti [E 220-E 228)

= Acido citroo [E 320} nei ving spumant

Art. 3.11 Bevande analcoliche: acqua, succhi, limonate, bibite, caffie, t&
fon amresssl (In aggiunta alfarticolo 2)

Succhi di frutta @ verdura: estratti di aromi @ concentrat

Atrnimez= {nessuna eccezione all‘articolo 2)

Art. 3.12 Offerte di alimenti

+ Gliingredient soddisfanc i requisiv del relative greppa di prodoi

*  Chiaoffre tiba ha provveduto a preparads completaments presss
la proprie azienda

Art. 3.13 Cucine & utensili

Cucine artigianal

Lrensdi artigianali

Jtensidi & strumenti di pregio

Biancheria ca tavala di quality, posats, bicchian e piatti eon particolarn
attenzione alls scelta dai materiall, alle tecnica e al lvago di produzione

Art. 3.14 Pradotti non food di origing animale

* A sensi dello sfruttamento dell'intero animale (nos= to tail), & possiade
affrire prodatti da ammali di propric allevaments, per esempio peli,
lana & prodofth lavarsti come sapon

Art. 4 La Fiera di Stoccarda decide a prapra discretione in merito alla partecipazione in aceordo & dopo aver consultats Slew Food Deutschiand, Slaw Food
Deutschland decide in merito allidensits del prodotti. In case di contestazioni da parte di Sew Food Deutschland, I'espasiters ricevera nel giro di poco un

awwigo, 5i escludona le vie legali.

At 5 Le aziende possono esporre esclusivaments merd conformi al regolamento sull'espesizione,

Art & In linea di principio & vietato utilizzare piatti menouss [veders Art 1],
Ammessi ecoezione all'articolo 23

Coppette di assaggio per degustare i vari prodatti con volume non superiore a 30 ml

Art, T & confi

del regolamento sull'ssposizions per i Salone del Busn Gusts, owvero la fiera Slow Food 2019

on la mia firma confarmo che i prodaotti da mednoi offerti durante la fiera sons stat reglatrati = sono conformi agli amicali 1, 2, 3. 5 & & del regalamento
sull'esposizions per la fiera Slow Food 2017, In caso di esposizione di rerci nan registrate & di datr non cormesti relativi a sostanze contenute, sdditivi o
produzions di un prodatto, iz merce interessata deve essere immediataments ritivata dallc stand & opers dell'espositors su richiesta della Fiera di Stoccarda.
In caso di mancato ritirs delia mence interestata o di viclafione degli articali 1, 2, 3, 5 o 4 del regolaments sull'esposizicns siva incontro a unammends di
200,00 € per ogni prodotta, In caso di recidiva, lo stand verra chiuso e all'espositore sard profoite partecipare a fisre future,
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timbre delf alishds & Tirmin givridicamente vincolarte



